menupeta N\ AINT YLVESTRE

APERITIF & MISE EN BOUCHE
GouPe de Kir Blanc cle Noir . Louis Boui“ot

VARIATION D’AMUSES BOUCHES

REPAS

VELOUTE DE BUTTERNUT PERLE A L'HUILE DE NOISETTE
ET SES COPEAUX DE FOIE GRAS

COQUILLES SAINT-JACQUES DE LA BAIE DE SEINE
ROTIES DANS LEUR COQUILLE AU BEURRE DEMI-SEL D'ISIGNY

Céteau cle LaJvon . Chéteau (le la Roulerie 2014

FILET DE BOEUF DE NOS PATURAGES NORMAND
DECLINAISON MARAICHERES ET SONJUS COURT
AUX MORILLES CREMEUSES

PessaC—Leognan . L’angelot cle Seguin 2014

DESSERT
PLAISIR SUCRE DE LA SAINT-SYLVESTRE

CouPe (Je oLamPagne

EXPRESSO

avece une hOHteiH cl'eau minérale E)OIH‘ 2 . 85€ Far PGI‘SOHHG

avece accorcl mets, VlIlS et caté

110€ par personne

AINT YLVESTRE

NEW YEAR’'S EVE MENU

APERITIF & APPETISER
Glass of Kir Blane de Noir . Louis Bouillot

A SELECTION APPETISERS

MEAL

CREAM OF BUTTERNUT SOUP ENHANCED WITH PEARLS OF WALNUT OIL

AND SHAVINGCS OF FOIE GRAS

‘COQUILLES SAINT-JACQUES" FROM THE 'BAIE DE SEINE’

ROASTED ON THEIR SHELL IN THE SALTED NORMANDY BUTTER OF ISIGNY

Céteau (le Lajvon . CLéteau cle la Roulerie 2014

BEEF FILLET FROM THE PASTURES OF NORMANDY
WITH A SELECTION OF LOCAL VEGETABLES
AND A REDUCED CREAMY MORILLE MUSHROOM SAUCE

Pessao—Leognan . Lyangelot cle Seguin 2014

DESERT
A SWEET DELIGHT TO CELEBRATE 'SAINT-SYLVESTRE’

CouPe cle olnam[)agne

EXPRESSO

\Vlt}l }Jottle of mmera water for 2 COP . 85€ Per Person

\Vlt}‘l accomPaand wine and co : 110€ per person

O



